
DINERKAART

De lekkerste pizza’s 
DIE MAKEN WIJ BIJ BROTHER LOUIE!

Wij maken onze pizza’s op basis van een traditioneel recept met zuurdesem. 
Hiervoor gebruiken we een mix van type 00 en type 2 bloem en circa 20% integrale 
bloem, wat zorgt voor een pizzabodem met gezonde vezels en een heerlijke smaak.

In onze speciale deegkamer gebruiken we alleen de allerbeste ingrediënten, 
worden de temperatuur en vochtigheidsgraad gecontroleerd en mogen 

onze handgemaakte bollen maar liefst 72 uur lang rijzen. 

De pizza’s worden bereid op een houten ondergrond, waardoor het gebruik 
van meel om te stretchen wordt geminimaliseerd. Hiermee worden ongezonde 

restjes van verbrand bloem in de oven voorkomen.

Wij beleggen onze pizza’s uitsluitend met de beste en lekkerste verse ingrediënten. 
De rechtstreeks uit Italië afkomstige mozzarella di Bufala D.O.P., 

San Marzano tomaten D.O.P. en extra vergine olijfolie vormen de basis. 

De pizza’s worden gebakken in een originele Italiaanse Valoriani oven 
bij een temperatuur van 400° C. Dit is iets lager dan de temperatuur 

waarop traditionele Napolitaanse pizza’s worden gebakken, 
maar hierdoor kunnen onze pizza’s iets langer in de oven. 

Het resultaat: een heerlijk belegde pizza met een aromatische, 
licht verteerbare en krokante pizzabodem.

Buon appetito!

Ontwerp dinerkaart: The Brandstones Grafisch Ontwerpbureau



Focaccia
Met pesto en stracciatella

Bresaola carpaccio
Bresaola / crème van truffel / parmezaan / 
grana padano / rucola

Coccoli Parma e stracciatella 
Gefrituurde Italiaanse broodjes / 
stracciatella / prosciutto di Parma

Tartare di salmone
Zalmtartaar en avocado

Insalata - Piccola:
	       Gemengde salade / 
	       verse groenten van de dag
 	    - Grande:
	       Gemengde salade / verse groenten 
	       van de dag / mozzarella di bufala

Risotto dello chef
Pompoen, spinazie, gekarameliseerde ui, 
varkensvlees en gorgonzola saus

Pappardelle alla Bolognese
Pappardelle met de traditionele ragout uit Bologna, 
parmezaan en peterselie

Pappardelle funghi 
Pappardelle met een mix van paddenstoelen, 
provolone kaas en peterselie

Spaghetti aglio, olio en peperoncino
met broodkruimels

Ravioli al burro salvia 
Ravioli met spinazie, ricotta en salieboter 

Tiramisu
Spreekt voor zich

Millefoglie
Bladerdeeg met crème chantilly en karamel

Panna cotta
Limoen panna cotta met frambozen

Dame blanche
Vanille-ijs met slagroom en chocoladesaus

Tartelette al limone
Tartelette met citroencustard, rood fruit en meringue

Affogato
Doppio met een bolletje vanille-ijs

Heeft u een allergie? Meld het ons!
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Pizza

 ANTIPASTI  PASTA

 DOLCI

Allergeni

 PIZZE SPECIALI
   DELLO CHEF 

Affettati misti (om te delen)
Focaccia / Italiaanse charcuterie / 
mozzarella di bufala / olijven

Tagliere di formaggi
Selectie van Italiaanse kazen met garnituur

Burrata caprese 
Burrata / kerstomaatjes / basilicum / 
pijnboompitten / aceto balsamico

Mix di bruschetta
Tomaat en/of mix van paddenstoelen
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+ GLUTENVRIJE OPTIES:
Uitsluitend mogelijk voor onze pizza’s 
m.u.v. de Calzone
Toeslag 5

Diavola
Ricotta / ventricina / gekarameliseerde uien / 
olijven / nduja / mozzarella / basilicum

Salmone
Black ink / cherrytomaat / mozzarella / 
gekarameliseerde ui / rucola / citroenolie

Tartufo bianca
Witte truffelcrème / mozzarella di bufala / 
basilicum / rucola / prosciutto di parma / 
parmezaan / burrata / truffel carpaccio

Pumpkin Love
Pompoencrème / salsiccia / gekarameliseerde 
uien / mozzarella / basilicum / parmezaan

Pear & Noix
Walnotencrème / peer / mozzarella / 
gorgonzola / Italiaans speck / druiven / 
walnoten / stracciatella / woudhoning

Siracusana
Gekarameliseerde ui / salsiccia / aardappel / 
mozzarella / paprika / chiliflakes

Burrata
San Marzano tomaten / mozzarella di bufala / 
basilicum / burrata

Parmigiana
San Marzano tomaten / mozzarella di bufala / 
basilicum / aubergine / parmezaan

4 Stagione Brother Louie
Paprika / mix van paddenstoelen / mozzarella 
di bufala / basilicum  / kappertjes / ansjovis / 
gekarameliseerde uien / parmezaan

4 Stagione di capo
San Marzano tomaten / mozzarella di bufala / 
basilicum / prosciutto / salami Milano / 
mix van paddenstoelen / gekarameliseerde uien / 
parmezaan

Ortolana
Pecorino / cherrytomaat / mozzarella di bufala / 
paprika / aubergine / courgette / pesto

5 Formaggi
Mozzarella di bufala / basilicum / brie / 
gorgonzola / pecorino / walnoten / truffel honing /
parmezaan

EXTRA TOPPING
Standaard:   + 2
Vleesbeleg:  + 3
Burrata:        + 5

Speciaal voor kinderen serveren wij bambino 
varianten van al onze pizzagerechten, 
uitgezonderd is de calzone.

Margherita
San Marzano tomaten / mozzarella di bufala / 
basilicum

Napoli
San Marzano tomaten / mozzarella di bufala / 
basilicum / kappertjes / zwarte olijven / ansjovis

Tonno e cipolla 
San Marzano tomaten / mozzarella di bufala / 
tonijn / gekarameliseerde uien / basilicum

Prosciutto e funghi 
San Marzano tomaten / mozzarella di bufala / 
prosciutto / mix van paddenstoelen

Salamino
San Marzano tomaten / mozzarella di bufala / 
basilicum / pikante salami / ventricina

Milano
San Marzano tomaten / mozzarella di bufala / 
basilicum / salami Milano

Calzone traditional style
Mozzarella di bufala / mix van paddenstoelen /
ricotta / prosciutto / basilicum / extra vergine olijfolie

Pugliese
Cherrytomaten / San Marzano tomaten / 
basilicum / mozzarella di bufala / 
gekarameliseerde ui / parmezaan

Capricciosa
San Marzano tomaten / mozzarella di bufala /
basilicum / prosciutto / artisjok / olijven / 
mix van paddenstoelen

Parma 
San Marzano tomaten / mozzarella di bufala / 
basilicum / prosciutto di parma / parmezaan / rucola

lekker met: Prosciutto di Parma

lekker met: Prosciutto

lekker met: Amaretto (+ 4)

Maccheroni al tartufo
Maccheroni met ricotta, parmezaan, 
truffel en peterselie 

Pappardelle con gamberi e courgette 
Pappardelle met garnalen in een crèmesaus 
van courgette

Spaghetti alla carbonara
Spaghetti met de originele saus op basis van ei 
met guanciale (varkensvlees), pecorino, parmezaan 
en peterselie

Speciaal voor kinderen serveren wij bambino 
varianten van al onze pastagerechten, 
uitgezonderd is de ravioli.


